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夏
が
本
格
的
に
な
る
こ
ろ
に

咲
き
始
め
る
ハ
ス
。早
朝
、

川
越
水
上
公
園
の
近
く
に
あ
る
善

長
寺（
豊
田
本
）へ
。
撮
影
し
た
時

は
、
つ
ぼ
み
が
多
か
っ
た
の
で
す

が
、
ピ
ン
ク
色
を
し
た
ハ
ス
の
花

を
発
見
。
水
面
か
ら
細
い
茎
が
伸

び
、り
ん
と
咲
い
て
い
る
様
子
に
、

見
入
っ
て
し
ま
い
ま
し
た
。

善
長
寺
の
ハ
ス
は
、
長
喜
院

（
幸
町
）か
ら
も
ら
っ
た
古

代
ハ
ス
の
種
を
火
鉢
に
入
れ
て
育

て
た
の
が
始
ま
り
だ
そ
う
で
す
。

火
鉢
の
中
で
は
1
、
2
年
間
は
育

ち
ま
せ
ん
で
し
た
が
、
火
鉢
ご
と

池
に
入
れ
、
火
鉢
を
割
る
と
、
翌

年
か
ら
す
ぐ
に
咲
き
始
め
た
と
の

こ
と
。
今
で
は
、
池
一
面
を
覆
い

つ
く
す
程
の
ハ
ス
を
見
る
事
が
で

き
ま
す
。
今
年
は
咲
き
始
め
が
早

い
た
め
7
月
中
旬
ま
で
が
開
花
の

ピ
ー
ク
だ
そ
う
で
す
。
朝
の
散
歩

に
、
満
開
の
ハ
ス
を
見
に
出
掛
け

て
み
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
。

編
集
後
記

編
集
後
記

	

ど
ん
ぐ
り

　

市
指
定
文
化
財「
時
の
鐘
」
は
平
成
27
年
度
か
ら
同
28

年
度
に
耐
震
化
工
事
を
行
い
ま
し
た
。
平
成
27
年
度
の
基

礎
工
事
に
伴
い
実
施
し
た
発
掘
調
査
で

は
、
新
た
な
発
見
が
あ
り
ま
し
た
。

　
東
西
の
中
柱
近
く
で
は
、
縦
横
が
60

㎝
弱
、
厚
さ
が
約
30
㎝
の
大
き
な
玉
石

が
そ
れ
ぞ
れ
見
つ
か
り
ま
し
た
。
玉
石

は
現
在
使
わ
れ
て
い
な
い
こ
と
か
ら
、

先
代
以
前
の
時
の
鐘
を
支
え
て
い
た
可

能
性
が
あ
り
ま
す
。

　
ま
た
、
調
査
を
進
め
る
と
土
で
盛
っ

た
基
礎
の
中
央
付
近
か
ら
、
直
径
約
82

㎝
の
丸
い
竪
穴
が
見
つ
か
り
ま
し
た
。

瓦
を
転
用
し
て
構
築
さ
れ
た
内
壁
は
真

っ
赤
に
焼
け
て
い
た
た
め
、
火
災
の
痕

跡
と
思
わ
れ
ま
す
。
穴
の
用
途
は
不
明

で
す
が
、
江
戸
時
代
の
地
誌「
川
越
索そ

う

麵め
ん

」
の
記
述
か
ら
、
火
事
の
際
に
鐘
を

降
ろ
し
て
収
納
す
る
穴
蔵
で
あ
っ
た
可

能
性
が
あ
り
ま
す
。

　
こ
の
よ
う
な
地
誌
の

記
述
を
裏
付
け
る
よ
う

な
穴
や
、
昔
の
時
の
鐘

の
姿
を
う
か
が
わ
せ
る

玉
石
の
発
見
は
、
発
掘

調
査
な
ら
で
は
の
成
果

で
す
。
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時
の
鐘
の
発
掘
調
査
　
発
見
さ
れ
た
玉
石
と
穴

　「周りの人が
やっていない新
しい物に挑戦し
たかったんで

す」と話すのは笠幡でモモの栽培をしている荒
あら

井
い

秀
ひで

雄
お

さん。会社員として働きながら、定年を前に
何か新しいことを始めたいと思い、市内では珍し
いモモの栽培を始めたそうです。
　モモの栽培は大変手間がかかります。５月にな
ると家族や親戚、かつての会社の仲間の手を借り、
ピンポン玉ほどの実に袋をかけ、直射日光や気温
上昇による黒ずみなどを防いでいます。また、収
穫期には甘い匂いに誘われて、アライグマやハク
ビシンが来るため、電気柵を設置するなどの対策

をしています。
　「手間と愛情を
かけることで表面
が濃いピンク色に
なり、大きく丸みを帯びたおいしいモモができる
んですよ」と荒井さん。
　お客さんの喜ぶ顔をやりがいにしている荒井さ
んのモモは、木になっているものを、その場で選
んで購入できます。旬は７月上旬から８月中旬ま
で。まさにとれたての新鮮なモモを、ぜひ味わっ
てみませんか。

モモ

農政課L224－5939

52

トマト、キュウリ、ナス、エダマメ、トウモロコシ、ゴボウ、
ウリ、オクラ、コマツナ、タマネギ、モロヘイヤ

この時期に市内の直売所などで購入できる主な川越産野菜

北西主柱 北東主柱

西中柱 東中柱

時の鐘調査平面図

南西主柱 南東主柱

竪穴掘り方
溝跡

竪穴

西
玉
石

東
玉
石

焼土

瓦

↓

↓

竪穴（上から）被熱した竪穴内壁 東中柱と出土玉石（南側から）


